
12:00-16:00 Uhr Montag bis Freitag
(Gilt nicht an Feiertagen, Wochenenden und Dienstag)

Alle Bentos werden serviert mit: ｠
-Salat(Sesamdressing) -Kinpira Gobo (Schwarzwurzelsalat) -Goma Wakame (Algensalat) -Reis -Suppe

6st. Vegane Teigtaschen6st. Chicken/Gemüse Teigtaschen

5st. Frittiertes Hähnchenfleisch

2st. ｠Japanische Gemüse Krokette

3st. Frittierte Garnele in Pankoteig

5st. Frittierte Austern in Pankoteig

VEGAN

VEGAN

B1 B2

B3 B4
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Nouko Ramen - Unsere Spezialität 
mit extra lang eingekochter kräftigen Brühe

Basis-Toppings inkl.:Ajitama/Ei, Hähnchenhack gebraten, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, Baby-Pakchoi, 

Norialgenblatt  ( optional mit 2 St. Karaage )

Mala Nouko Ramen - Unsere Spezialität mit extra lang 
eingekochter Brühe und frischem Koriander (pikant scharf)

Basis-Toppings inkl.: Ajitama/Ei, Hähnchenhack gebraten, 
scharf gewürzte Sojasprossen, Schnittlauch, Koriander, 

Baby-Pakchoi, Norialgenblatt, ( optional mit 2 St. Karaage )

CHICKEN VARIANTE

パクチー Koriander 
パクチョイ３個 Pakchoi (3 stk.)
コーン Mais
パプリカ Paprika
バター Butter   　    
　      

トッピング
Toppings / Ramen-Aufpepper

鶏白湯 / 唐揚げ鶏白湯ラーメン
Nouko Ramen 17,00 € (ohne Karaage）

Karaage Nouko Ramen 19,00 € 

麻辣鶏白湯 / 唐揚げ麻辣鶏白湯ラーメン 
Mala Nouko Ramen 18,00 € (ohne Karaage）

Karaage Mala Nouko Ramen  19,70 €

VEGETARISCHE VARIANTE (auch vegan mögl. mit Vollkorn-Nudeln
 und Age Tofu statt Veggie Tempura)

坦々麺  TanTan-Men 18,00 €
Hühnerbrühe auf kräftig-würziger und
scharfer Miso-Basis veredelt mit einer

aromatischen Sesam-Chili-Paste
Basis-Toppings inkl.: Ajitama/Ei, Chili gewürztes 

Hähnchenhack, Sojasprossen, Schnittlauch, 
Baby-Pakchoi, Erdnüsse

オロチョン味噌ラーメン
Spicy Miso 16,30 €

Hühnerbrühe auf pikant-scharfer Miso-
Basis und scharf gewürzte Sojasprossen

Spicy Ramen-Variante 
Toppings inkl.: Chicken-Teriyaki Stücke, scharf 
gewürzte Sojasprossen, Schnittlauch, Menma 
(=eingelegte Bambusstücke),  Baby-Pakchoi

醤油ラーメン Shoyu 14,80 €
Hühnerbrühe auf sanft-milder

Sojasoßen-Basis nach Takumi-Art
Basis-Toppings inkl.: Chicken-Teriyaki-Stücke, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, 

Menma (=eingelegte Bambusstücke), Baby-Pakchoi

味噌ラーメン Miso 15,30 €
Hühnerbrühe auf würziger Miso-Basis

(jap. Sojabohnenpaste)
Basis-Toppings inkl.: Chicken-Teriyaki-Stücke, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, 

Menma (=eingelegte Bambusstücke), Baby-Pakchoi

札幌味噌バターラーメン
Sapporo Style Miso Butter Ramen 16,50 €

Hühnerbrühe auf würziger Miso-Basis
(jap. Sojabohnenpaste)

Basis-Toppings inkl.: Chicken-Teriyaki-Stücke, 
Sojasprossen, Schnittlauch,rote Zwibelringe, 

Wakame-Algen, Menma (=eingelegte 
Bambusstücke), Baby-Pakchoi,

Mais, Butter

鶏塩ラーメン Shio 14,50 €
Hühnerbrühe auf feiner Salz-Basis

Basis-Toppings inkl.: Chicken-Teriyaki-Stücke, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, 

Menma (=eingelegte Bambusstücke), Baby-Pakchoi

ベジ塩ラーメン Veggie Shio 14,50€
Kombu-Algen-Brühe auf feiner Salz-Basis
Basis-Toppings inkl.: Veggie-Tempura-Stück, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, 

Paprika, Baby-Pakchoi

ベジ味噌ラーメン Veggie Miso 15,30 €
Kombu-Algen-Brühe auf würziger Miso-Basis

(jap. Sojabohnenpaste)
Basis-Toppings inkl.: Veggie-Tempura-Stück, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, 

Paprika, Baby-Pakchoi

ベジ醤油ラーメン Veggie Shoyu  14,80 €
Kombu-Algen-Brühe auf sanft-milder

Sojasoßen-Basis nach Takumi-Art
Basis-Toppings inkl.: Veggie-Tempura-Stück, 
Sojasprossen, Schnittlauch, rote Zwiebelringe, 

Paprika, Baby-Pakchoi

ベジスパイシー味噌ラーメン 
Veggie Spicy Miso 16,30 €

Kombu-Algen-Brühe auf pikant-scharfer 
Miso-Basis und scharf gewürzte Sojasprossen

Spicy Ramen-Variante 
Toppings inkl.: Veggie-Tempura-Stück, scharf 
gewürzte Sojasprossen, Schnittlauch, Paprika, 

Baby-Pakchoi

ベジ坦々麺  Veggie TanTan-Men 18,00 €
Kombu-Algen-Brühe auf kräftig-würziger und

scharfer Miso-Basis veredelt mit einer
aromatischen Sesam-Chili-Paste

Basis-Toppings inkl.: Ajitama/Ei, Chili gewürztes  
Sojageschnetzeltes Sojasprossen, Schnittlauch, 

Baby-Pakchoi, Erdnüsse

ホワイトポタージュラーメン
White - Potage Ramen

17,00 €

ドライ坦々麺
Dry TanTan - Ramen

16,80 €

ベジドライ坦々麺
Veggie Dry TanTan - Ramen

16,80 €

ベジホワイトポタージュラーメン
Veggie White – Potage Ramen

17,00 €

Basis-Toppings inkl.: Ajitama Ei, Hähnchenhack gebraten, 
Naruto, Sojasprossen, Schnittlauch, 

Menma (eingelegte Bambusstücke), Baby-Pakchoi, Norialgenblatt.

Basis-Toppings inkl.: 
Ajitama Ei, Veggie-Tempura-Stück, 

Paprika, Sojasprossen, Schnittlauch, Baby-Pakchoi, Norialgenblatt.

札幌ベジ味噌バターラーメン
Sapporo Veggie 

Miso Butter Ramen 16,50 €
Kombu-Algen 

–Brühe auf würziger Miso-Basis 
(Jap. Sojabohnenpaste)

Basis-Toppings inkl.: Veggie-Tempura-Stück, 
Paprika, Sojasprossen, Schnittlauch,rote Zwibelringe, 

Baby Pakchoi, Butter, Mais, Wakame-Algen

UNSERE SIGNATURE RAMEN-AUSWAHL

Vegeta-
risch

Vegeta-
risch

Vegeta-
risch

Vegeta-
risch

Vegeta-
risch

Vegeta-
risch

Vegeta-
risch

Intensiv sanfte plant based Potage Brühe

Takumihamburg

麺大盛り extra große Portion Nudeln     　　　　　　       
全粒粉麺  Anstatt normale Nudeln - Vollkorn-Nudeln　   
全粒粉麺大盛り extra große Portion Vollkorn-Nudeln 
味玉  Ajitama - weich gekochtes in Sojasoße eingelegtes Ei 
追加ソース  Extra Soße 

もやし Sojasprossen extra 
海苔  1 Algenblatt 
海苔 5 枚  5 Algenblätter 
メンマ Menma - eingelegte junge Bambussprossen 
なると 5 枚  Naruto Fishcakescheiben (5 Stk.) 

唐揚げ 2 個  2 Stücke Karaage 
てりやきチキン  Teriyaki Chicken Stücke 
揚げ豆腐   Age-Tofu – frittierte Tofu-Pflanzlinge 
天ぷら Tempura-Taler  
鶏 / ベジ そぼろ Hähnchen / Soja hack

– 2,20 €
– 2,20 €
– 3,80 €
– 2,20 €
– 0,80 €

– gratis
– gratis
– 2,50 €
– 1,80 €
– 2,80 €

– 3,00 €
– 3,00 €
– 2,80 €
– 2,00 €
– 2,50 €

NUR KARTENZAHLUNG

数量限定 / Daily Limited

– 1,90 €
– 1,50 €
–0,80 €
– 1,50 €
–0,80 €

auf kräftig würziger und scharfer Miso Basis 
veredelt mit einer aromatischen Sesam-Chili Paste

 ohne Suppe zusätzlich mit Su (japanischen Reisessig)
Basis Topping inkl. Ajitama/ Ei, Chili gewürztes 

Hähnchenhack,Sojasprossen, Schnittlauch, Baby Pakchoi, 
gehackte Erdnüsse und 2 Stücke Karaage 19,00€

auf kräftig würziger und scharfer Miso Basis veredelt 
mit einer aromatischen Sesam-Chili Paste 

ohne Suppe zusätzlich mit Su (japanischen Reisessig)
Basis Topping inkl. Ajitama/ Ei, Chili gewürztes 

Sojahack, Sojasprossen, Schnittlauch, Baby Pakchoi, 
gehackte Erdnüsse und 1Tempura Taler 19,00€
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„Korokke“ – köstliche Japan-Style „Kroketten“

Or
iginal 抹茶アイス - 

Takumi Matcha-Grüner Tee Eis (Becher) - 3,80 €
黒ごまアイス - 
Takumi Sesam Eis (Becher) - 3,80 €
柚子シャーベット- 
Takumi Yuzu Sorbet-Eis (Becher) - 3,80 €

キムチ - Kimchi - 
scharf eingelegter Chinakohl

(kalt serviert) – 4,30 €

枝豆 - Edamame - 
junge Sojabohnen

mit Meersalz bestreut – 4,50 €

ゴマわかめ - Goma Wakame -
Sesam Algensalat 

(kalt serviert) – 4,30 €

ピリ辛たこ焼き – Takoyaki - 
Oktopusstücke im Teigmantel

pikant gewürzt (4 Stück) – 7,20 €

鶏の唐揚げ - Tori no Karaage -
Mariniert und frittiertes Hähnchenfleisch
nach japanischer Art (5 Stück) - 7,50 €

枝豆ポテトスティック – Potato Sticks - 
Edamame/Potato Sticks – frittierte Teigröllchen
mit Edamame & Kartoffeln (7 Stück) – 6,20 €

野菜コロッケ
Gemüse

(2x) – 6,30 €

スイートポテトコロッケ
Sweet Potato-Süßkartoffel

(2x) – 6,30 €

豆乳カレーコロッケ
Curry Veggie & Sojamilch

(3x) – 6,50 €

コロッケセット
Best of  Mix

– 8,40 €

餃子 & ベジ餃子 Gyoza  
gefüllte halbmondförmige Teigtaschen

„kleines Reisgericht - für den großen Hunger”

エビフライカレー
Ebi Fry - Curryreis 17,30 €

In Panko frittierte Garnelen
inkl.: Fukujinzuke pickles, Ei

唐揚げカレー
Tori no Karaage Curryreis 16,30 €

Mariniert und frittierte Hähnchenstücke nach 
japanischer Art

inkl.: Fukujinzuke pickles, Ei

野菜コロッケカレー
Korokke Curryreis 16,30 €
Japanische Gemüse Kroketten 

inkl.: Fukujinzuke pickles, Ei

„Japan Style Curryreis”

„Nachtisch / Happy End”

ミニ天ぷら丼
Tempura Don 9,40 €

zusammen mit einer Ramen  7,40 €
Frittierter Gemüse Tempura Taler mit 

Unagisauce u. Beni shōga (rotgefärbter Ingwer) 

ミニ唐揚げ丼
Karaage Don 9,40 €

zusammen mit einer Ramen  7,40 €
Tori no Karaage mit Kimchi, Mayo, 

Unagisauce u. Beni shōga (rotgefärbter Ingwer)

ミニてりやき丼
Teriyaki Don 9,40 €

zusammen mit einer Ramen  7,40 €
Teriyaki Hähnchen Stücke mit Kimchi, Mayo, 
Unagisauce u. Beni shōga (rotgefärbter Ingwer)

たこ唐揚げ Tako Karaage
Frittierte pikante Oktopusstücke 

nach japanischer Art
8,60 €

青のりポメス Aonori Fritten
knusprig goldene Pommes

 mit grünem Aonori-Seetang Flakes
4,90 €

枝豆春巻き Edamame Harumaki
Frittierte Gemüse Frühlingsröllchen mit Edamame

(3x) – 5,20 €

白ご飯
Portion Reis

2,90 €

アップル餃子
Apple Gyoza 5,80 €

Frittierte Gyoza Teigtaschen mit süßer Apfelfüllung (warm serviert)

餅アイス
Mochi-Eis 6,90 €

In den Sorten Vanille, Schoko oder Matcha
(3 Mochi Kugeln im Mix oder pro Sorte)

„Ramen “ meets „Donburi “ (leckeres Reisgericht in einer Schüssel)  Mit einer Kombination mit Ramen 2,00 € günstiger  

„Gyoza Variationen”

お好み焼き風ポメス
Pommes à la Okonomiyaki Style

Pommes Frites mit Aonori Algenflakes, dancing 
Bonitoflocken und Okonomisauce

7,50 €

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN VEGAN

VEGAN

VEGANVEGAN

VEGAN

麻辣餃子 Mala Gyoza 
mit chinesischem Mala Gewürz (pikant)

& frischem Koriander  

mit Chicken & Gemüse / Vegan / Half & Half Mix 

Vegeta-
rischVEGAN

„Side Dishes / Appetizer”

 (6 Stück) – 6,50 €
(12 Stück) – 11,40 €

(6 Stück) – 7,70 €
(12 Stück) – 14,20 €

VEGAN
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